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1. Ответственным за осуществление производственного контроля является 
 заведующая  столовой      _____________________________________________________________

2. На предприятии имеются в наличии следующие нормативные документы:

●   Федеральный закон РФ от 30.03.99г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

● Федеральный закон РФ от 02 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

● Федеральный закон РФ от  26.12. 2008г. № 294 -ФЗ «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля»;

● СП 2.3.6.1079 - 01  «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов продовольственного сырья»;

● СП 1.1. 1058 - 01  «Организация и проведение производственного за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических мероприятий»;

● СанПиН 2.3.2.1078-01  «Гигиенические требования к качеству и безопасности  продовольственного сырья и пищевых продуктов».

● СанПиН 2.3.2.1324-03   «Гигиенич. требования к срокам годности и усл. хранения пищевых продуктов».

● СанПиН 2.1.4.1074-01  «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества».

● СанПиН 2.2.1/2.1.11278-03 «Гигиенические требования к естественному, искусственному освещению».

● СанПиН 2.2.4.548-96  «Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений». 

● СанПиН 42-128-4690-88  «Санитарные правила содержания территорий населенных мест».

● СанПиН 3.5.2.-541-96   «Дезинсекция. Требования к организации и проведению мероприятий…».

● СанПиН 3.5.3.-1129-02 «Дератизация Санитарно-эпидемиологические требования к пров. дератизации»

● Приказ МЗ №555 от 29.09.1989г. «О совершенствовании систем медицинских осмотров трудящихся и водителей индивидуальных транспортных средств»;

3. Предварительным и периодическим осмотрам, а также профессиональной гигиенической подготовке подлежат следующие сотрудники:  повара, кондитера, кухонные рабочие подлежат мед. осмотрам при приеме на работу и периодическим мед. осмотрам 2 раза в год, гигиеническому обучению 1 раз в  год. 

4. Потенциальную опасность представляют используемые в производстве и реализуемые особо скоропортящиеся продукты: молочные продукты, кремовые изделия, колбасные изделия, яйцо, мясо и птица, кулинарные изделия, рыба, масло животное, сыр, майонез, маргариновая продукция.

5. Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля, проводятся мероприятия:

	Наименование мероприятий
	Ответств. лицо
	Периодич-ность

	1.Проверка температуры воздуха внутри холодильников, холодильных камер, охлаждаемых витрин, другого холодильного оборудования
	Заведующий столовой 
	Ежедневно

	2.Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки и медицинских осмотров
	Заведующий столовой 
	Постоянно

	3.Проверка качества поступающей на производство и реализацию продукции – документальная и органолептическая, а также сроков и условий ее, хранения и реализации.
	Заведующий столовой 
	Постоянно

	4.Проверка качества и своевременности уборки помещений, соблюдение режима дезинфекции, использования средств индивидуальной защиты, соблюдения правил личной гигиены
	Заведующий столовой 
	Постоянно


6. Периодичность и объем лабораторных исследований

	Наименование мероприятий
	Кратность
	Кол-во проб, замеров на 1 обследование
	Кол-во проб, за год

	Отбор проб и проведение сан бак. исследований

1. Смывы на БГКП

2. Смывы на патогенную микрофлору

3.  Вода водопроводная

4. Готовая продукция б/а

5. Готовая продукция термообработка
	2 раза в год

2 раза в год.

2 раза в год

2 раза в год

2 раза в год
	6

1

1

2

1
	12

2

2
4

2


7. При возникновении следующих ситуаций следует немедленно известить ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Пермской области и Коми-Пермяцком автономном округе в Верещагинском районе» по телефону (8-254) 3-41-93, 8-902-478-68-95.

- выход из строя холодильного оборудования; авария канализационной системы с изливом сточных вод в складские, производственные помещения; сообщение о кишечном инфекционном заболевании, отравлении, связанном с употреблением изготовленных блюд.

